L ALTROPIANETA




ANTIPASTI

TAGLIERE SFIZIOSO (SeLEzionE Di SaLumi E ForMAGGH)
(9-8-14-3-2-1-2-12-13)

PANZANELLA CON PESTO DI BASILICO E NOCCIOLINE SALATE
(9-1-3-2-13)

Hummus DI CECI CON SPUMINI DI PATATE VIOLA, POMODORINI
CONFIT
(3-6)

PALLOTTE “CACE E OVE”
(9-14-3-12)

CANESTRATO DI MUCCA ALLA PIASTRA CON VERDURA DI STAGIONE
RIPASSATA E MANDORLE TOSTATE

(3-2)

POLPETTE DI SPINACI E RICOTTA CON GRANELLA DI PISTACCHI

SU FONDUTA DI PARMIGIANO

(9-14-3-2)

PATATE PASTICCIATE CON GORGONZOLA E SPECK
(3)

SFOGLIATINE DI PATATE AL ROSMARINO
LA SCROCCARELLA ROSSA
PIZZA AL MATTARELLO CON POCO POMODORO TANTO ORIGANO E OLIO

(3-9)

FOCACCIA FARCITA (FANTASIA DI INGREDIENTI)
(3-9)

STUZZICHERIE

BRUSCHETTE MISTE (3 rz)
(9-14-3)

*CROCCHETTE DI PATATE
*OLIVE ALL’ASCOLANA

*SUPPLI DI RISO
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TENTAZIONE DI CRUDI

CARPACCIO ALL’ARANCIA

CARPACCIO DI FILETTO CON ARANCIA, RUCOLA,

FIOCCHI DI BUFALA, MANDORLE TOSTATE E MIELE DI SAPA
(3-2)

LA FASSONA PIEMONTESE

CARPACCIO DI FASSONA CON CUBETTI DI PESCANOCE MAIONESE
ALLO ZENZERO GOCCE DI BALSAMICO E RADICCHIO FRESCO
(11-13-14)

LA NOSTRA TARTARE

BATTUTO DI FILETTO CON FONDUTA DI GORGONZOLA CIPOLLA ROSSA
CARAMELLATA E CHIPS DI PANE CROCCANTE

(9-3-13)

LA NOSTRA SELEZIONE DI CARPACCI AL
NATURALE

FASSONA PIEMONTESE, FILETTO DI VITELLO E BLACK ANGUS AFFUMICATO

€ 15,00

€ 18,00

€ 22,00

€ 20,00



PRIMI PIATTI

RAVIOLINI RIPIENI DI RICOTTA E SPINACI Al TRE POMODORI € 12,00
CON GOCCE DI PESTO DI BASILICO

(CREMA DI PACHINO - SAN MARZANO E POMODORINO CONFIT)

(9-14-3-2)

PAPPARDELLE CON RAGU BIANCO E PORCINI € 12,00
SU FONDUTA DI PARMIGIANO
(9-14-3-2-12)

STRANGOZZI CON PACHINO, CREMA DI € 12,00
STRACCIATA FRESCA E ZUCCHINE CROCCANTI
(9-3)

CALAMARATA CON SALSICCIA E PROVOLA AFFUMICATA € 12,00
FILANTE SU CREMA DI PATATA VIOLA
(3-9-14)



SECONDI PIATTI IN PADELLA

SCAMORZA AFFUMICATA CON PORCINI, RADICCHIO E TARTUFO € 12,00
(9-3)

CUBOTTO DI POLLO CARAMELLATO ALL’ARANCIA € 14,00
(9)

STRACCETTI DI VITELLO CON PORCINI E RUCOLA € 15,00
FILETTO DI VITELLO CON PERE WILLIAMS E PEPE ROSA € 26,00
(3-12-13)

SPEZZATO DI AGNELLO FRITTO CON PANATURA CROCCANTE
Al PISTACCHI E MAIONESE ALLO ZENZERO € 21,00
(9-14-2-11)

LINGOTTO DI BACCALA*

SU CREMA DI PATATA VIOLA CON PEPERONE CRUSCO E OLIVE € 20,00
(3-5)



SECONDI PIATTI ALLA BRACE

IL NOSTRO SPIEDONE DI VITELLO
TAGLIATA SEMPLICE

TAGLIATA DI ENTRECOTE CON SALSA TERIYAKI E SEMI TOSTATI
(6)

TAGLIATA DI ENTRECOTE CON RUCOLA E PACHINO
TAGLIATA DI ENTRECOTE CON PORCINI E RADICCHIO
TAGLIATA DI ENTRECOTE CON MIELE SPEZIATO
FILETTO DI VITELLO ALLA BRACE (2,5H6)

FILETTO DI VITELLO CON LARDO DI COLONNATA

FILETTO ALLA BRACE CON BURRO AL CAFE DE PARIS
(MIX DI SPEZIE AROMATICHE)

TAGLIATA DI POLLO CON RUCOLA, PACHINO E PINOLI TOSTATI
(2)

COSCETTE DI POLLO ALLA BRACE
AGNELLO ALLA BRACE

SALSICCE ALLA BRACE (3rz)
DI CARNE E/O DI FEGATO

ARROSTICINI ( miN. 10 PZ)
ARROSTICINI DI FEGATO E CIPOLLA ( MN. 5 PZ)

HAMBURGER IL CARAMELLATO
HAMBURGER DI SCOTTONA 200 GR., RADICCHIO, CIPOLLA CARAMELLATA,

FONDUTA DI GORGONZOLA E NOCI
(9-3-2)
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LE INSALATONE

INSALATONA L’ALTRO PIANETA € 12,00
INSALATA MISTA, MAIS, FUNGHI FRESCHI, FORMAGGIO FRESCO,
GRANA, MELANZANE E ZUCCHINE GRIGLIATE

()

INSALATONA DI QUINOA € 12,00
QUINOA, MELE, SEDANO, FINOCCHI, NOCI, RUCOLA,

BACCHE DI GOJI, MIELE, ZENZERO

(2-12)

CONTORNI

PATATE FRITTE® € 4,00
INSALATA MISTA € 4,00
VERDURE GRIGLIATE € 5,00
VERDURE DI STAGIONE RIPASSATE € 5,00
PATATE AL FORNO € 4,00



PIZZE BIANCHE

AVEZZANA
MOZZARELLA, PATATE, SALSICCIA
(9-3)

VALDOSTANA

MOZZARELLA, MOZZARELLA AFFUMICATA, SPECK, BASILICO, PANNA

(9-3)

4 FORMAGGI

MOZZARELLA, GORGONZOLA, PARMIGIANO, EMMENTHAL
(9-3)

PATAaTOSA

MOZZARELLA, PATATE, PANCETTA, BURRATA, ROSMARINO
(9-3)

PRIMAVERA

MOZZARELLA, POMODORO FRESCO, RUCOLA, SCAGLIE DI GRANA

(9-3)

Mimmo
MOZZARELLA, BURRATA, RUCOLA, PANCETTA
(9-3)

CAMPAGNOLA
MOZZARELLA, FUNGHI, PROSCIUTTO COTTO, PANNA, RICOTTA
(9-3)

TARTUFATA
MOZZARELLA, FUNGHI PORCINI, TARTUFO, RUCOLA
(9-3)

VEGETARIANA
MOZZARELLA, PEPERONI, FUNGHI, ZUCCHINE, MELANZANA
(9-3)

BUFALINA BIANCA
MOZZARELLA DI BUFALA, POMODORINI, PROSCIUTTO CRUDO
(9-3)

SNELLA

MOZZARELLA, MOZZARELLA AFFUMICATA, GORGONZOLA,
RADICCHIO, LARDO DI COLONNATA

(9-3)

PizzoLLA

MOZZARELLA, CIPOLLA CARAMELLATA, TARTUFO, GORGONZOLA,
PANCETTA

(9-3-13)

LA FAvALOSA

MOZZARELLA - CREMA DI FAVE - SPUMA DI RICOTTA - PECORINO
GRATTUGIATO - GUANCIALE CROCCANTE

(9-3)
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PIZZE ROSSE

MARGHERITA
MOZZARELLA
(9-3)

NAPOLETANA
MOZZARELLA, ACCIUGHE
(9-3-5)

TONNARA
MOZZARELLA, TONNO, CARCIOFI, CIPOLLA
(9-3-5-13)

CAPRICCIOSA
MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, CARCIOFI, FUNGHI, OLIVE
(9-3-13)

PARMIGIANA

MOZZARELLA, MELANZANA, SALSICCIA, PARMIGIANO, CIPOLLA
CARAMELLATA

(9-3-13)

Bomsa
MOZZARELLA, SALAME PICCANTE, SALSICCIA, PEPERONI, PREZZEMOLO
(9-3)

BuUFALINA
MOZZARELLA DI BUFALA, POMODORINI, ORIGANO E BASILICO
(9-3)

Lami
POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA, CREMA DI PACHINO
PICCANTE CON PEPERONE SOFFRITTO

(9)
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PIZZE AL MATTARELLO

MISCELA DI FARINE CON SEMOLA DI GRANO DURO
E FARINA DI SEMOLA DI GRANO TENERO
0O STESE CON IL MATTARELLO CHE RENDE L’IMPASTO
LEGGERO, FRAGRANTE E CROCCANTE

STRACCIALICI
MOZZARELLA-ZUCCHINE-STRACCIATA-ALICI DEL CANTABRICO
(9-3-5)

LA CoNFIT

PASSATA DI POMODORO-POMODORINO CONFIT - TARALLO
SBRICIOLATO - STRACCIATA

(9-3-13)

LA CARAMELLATA

MOZZARELLA - CIPOLLA ROSSA CARAMELLATA - GORGONZOLA
SALSICCIA - RADICCHIO

(9-3-13)

LA VioLA CROCCANTE

MOZZARELLA - SPUMA DI PATATA VIOLA - PANCETTA - CREMA DI
PECORINO ALLO ZAFFERANO - MANDORLE TOSTATE

(9-3-2)

FOCACCE

SEMPLICE
OLIO, ROSMARINO, SALE
(9-3)

CAPRESE
POMODORO FRESCO, MOZZARELLA, ORIGANO, RUCOLA
(9-3)

FArcITA
FANTASIA DI INGREDIENTI
(9-3)

BRESAOLATA
BRESAOLA, RUCOLA, SCAGLIE DI GRANA
(9-3)

COLONNATA
LARDO DI COLONNATA

(9)

12,00

12,00

12,00

12,00

4,00

10,00

10,00

10,00

8,00



BEVANDE

ACQUA MICROFILTRATA 0,75 LT
Gassosa 0,25 LT

Coca CoLA VETRO 1 LT

Coca CoLA VETRO 0,33 LT
Coca CoLA ZERO VETRO 0,33 LT

FANTA VETRO 0,33 LT

BIRRA TUBORG BOTTIGLIA 0,66 LT

CANTINA SINCARPA

TREBBIANO / CERASUOLO / MONTEPULCIANO
BROCCA 0,25 LT VINO SFUSO

BROCCA 0,50 LT VINO SFUSO

BROCCA 1 LT VINO SFUSO

COPERTO € 3,00
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ALLERGENI

COMUNICAZIONE DI SERVIZIO IN APPLICAZIONE DEL REG. UE 1169/2011
L’ ALTRO PIANETA

SI AVVISA LA CLIENTELA CHE NEGLI ALIMENTI PREPARATI E SOMMINISTRATI IN QUESTO ESERCIZIO, POSSONO
ESSERE CONTENUTI INGREDIENTI O COADIUVANTI CONSIDERATI ALLERGENI.
ELENCO DELLE SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE UTILIZZATI IN QUESTO
ESERCIZIO E PRESENTI NELL'ALLEGATO |l bEL REG. UE N. 1169/2011

ARACHIDI E DERIVATI

Snack confezionati, creme e condimenti
1 [ in cui visia anche in piccole dosi

FRUTTAAGUSCID e

2 [ Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di \

acagil, naci pecan, anacardi e pistacchi |

LATTE E DERIVATI
3 { Ogni prodotto in cui viene usato il latte: 0
yogurt, biscotti, torte. gelato e creme varie

MOLLUSCHI
4 [ Canestrello, cannolicchio, capasanta,

cozza, ostrica, patella, vongola, tellina ecc

PESCE

Prodotti alimetari in cui & presente
5 il pesce, anche se in piccole percentuali

>

SESAMO

6 Semi interi usati per il pane, farine anche
se lo contengono in minima percentuale

SOIA

7 Prodotti derivati come:
latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili

CROSTACEI

Marini e d'Acqua Dolce: gamberi,
scampi. aragoste, granchi, e simili

|8

Cereali, grano, segale, orzo, avena,
farro, kamut, inclusi ibridati derivati

Presentiin cibi vegan sottoforma di:
arrosti, salamini, farine e similari

Si pud trovare nelle salse e nei
~condimenti, specie nella mostarda

SEDAND

10

| 11

Sia in pezzi che all'interno di preparati
per zuppe, salse e concentrati vegetali

12

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

Cibi sott'aceto, sott'olio e in salamoia,
marmellate, funghi secchi, conserve ecc

a

|13

Uova e prodotti che le contengono come;
maionese, emulsionanti, pasta all'uovo

IN CASO DI ALLERGIE O INTOLLERANZE S| PREGA DI INFORMARE IL PERSONALE.
*PRODOTTO SURGELATO

14






