
Wine & Beer
List



le nostre Birre alla spina

moretti BAFFO D’ORO - lager
Fermentazione: Bassa
Grad. Alcolica: 4,8%
Colore: Dorato intenso
Gusto: Bouquet fragrante con toni luppolati e floreali, si 
percepisce anche una nota di crosta di pane. Il corpo e’ 
pieno e rotondo, particolarmente equilibrato. 
Si avverte una iniziale nota dolce di malto, riequilibrata 
nel retrogusto da una piacevole sensazione amara.

euro  2,50
euro  4,50
euro  9,00
euro 13,00

euro  3,50
euro  6,00
euro 13,00
euro 17,00

euro  3,00
euro  5,50
euro 12,00
euro 16,00

euro  3,00
euro  5,50
euro 12,00
euro 16,00

Bicchiere da 20 Cl
Bicchiere da 40 Cl
Caraffa da 1 Lt
Caraffa da 1,5 Lt

Bicchiere da 20 Cl

Bicchiere da 40 Cl

Caraffa da 1 Lt

Caraffa da 1,5 Lt

Bicchiere da 20 Cl

Bicchiere da 40 Cl

Caraffa da 1 Lt

Caraffa da 1,5 Lt

Bicchiere da 20 Cl

Bicchiere da 40 Cl

Caraffa da 1 Lt

Caraffa da 1,5 Lt

moretti LA BIANCA - weiss
Fermentazione: Alta
Grad. Alcolica: 5%
Colore: Chiaro naturalmente torbido
Gusto: Morbida e vellutata, al palato si percepiscono 
sentori di frutta (agrumi).  Risulta rinfrescante con una nota 
piacevole di acidita’ nel finale.

moretti LA ROSSA - bock

Fermentazione: Bassa
Grad. Alcolica: 7,2%
Colore: Ambrata
Gusto: Aroma che spazia fra note di caffe’, liquirizia e frutti 
rossi.  Gusto perfetto con note di caramello e caffe’.

MESSINA CRISTALLI DI SALE - non fifif
Fermentazione: Bassa
Grad. Alcolica: 5%
Colore: Dorato luminoso con una dorata opalescenza
Gusto: Morbido, fine ed equilibrato. 
Nel finale lascia un piacevole retrogusto salato.



selezione vini



bollicine

euro 70,00

75% Pinot Nero-15% Chardonnay-10% Pinot Meunier

DRAPPIER - FRANCIA

Carte D’Or Brut

Champagne A.O.C.

Bottiglia da 75 Cl

euro 85,00

euro 70,00

100% Pinot Nero

DRAPPIER - FRANCIA
Brut Nature Rosé

Champagne A.O.C.

Bottiglia da 75 Cl

Bottiglia da 75 Cl

euro 60,00

40% Pinot Noir - 40% Pinot Meunier - 20% Chardonnay

ALAIN MERCIER - FRANCIA

Sagacité

Champagne A.O.C.

Bottiglia da 75 Cl

euro 60,00

40% Pinot Meunier - 40% Chardonnay - 20% Pinot Noir

MAXIME PONSON - FRANCIA

Le Petite Montagne

Champagne A.O.C.

Bottiglia da 75 Cl

Solo vini di prima spremitura di cui il 10% affina in legno per un 
anno. Bassissimo utilizzo di solforosa.

La vinificazione tradizionale con breve contatto con le bucce nel 
mosto assicura un bouquet intenso di aromi di frutti rossi.

Affinamento di 3 anni.

100% Chardonnay

DIEBOLT-VALLOIS - FRANCIA

Blanc De Blancs Brut

Champagne AOC



spumanti metodo classico

euro 32,00

Chardonnay - Riesling - Pecorino

JASCI&MARCHESANI  - ABRUZZO

Autentico brut 

V.S.Q.P.R.D.

Bottiglia da 75 Cl

Affinamento di 48 mesi di permanenza sui lieviti 
in bottiglia.

Affinamento sui lieviti da 24 a 60 mesi.

Affinamento sui lieviti da 24 a 60 mesi.

euro 34,00

Pinot Nero - Chardonnay

DI SIPIO - ABRUZZO

Brut Rosè

V.S.Q.

Bottiglia da 75 Cl

euro 45,00

euro 45,00

Bottiglia da 75 Cl

Bottiglia da 75 Cl

Pecorino - Passerina - Cococciola

Pecorino - Passerina - Cococciola

V.S.Q.

V.S.Q.

FAUSTO ZAZZARA - ABRUZZO

FAUSTO ZAZZARA - ABRUZZO

fausto zazzara Pas Dosé

fausto zazzara Brut

euro 40,00

Chardonnay con piccola percentuale di Pinot Bianco

DORIGATI - TRENTINO ALTO ADIGE

Om de Fer Blanc de Blancs

Trento D.O.C.

Bottiglia da 75 Cl

Affinamento in acciaio e barrique vecchie prima del 
tiraggio, poi circa 24 mesi di affinamento sui lieviti.



euro 28,00

euro 40,00

100% Garganega

100% Durella

CA’ RUGATE - VENETO

CA’ RUGATE - VENETO

Fulvio Beo extra brut 

amedeo PAS DOSÉ

V.S.Q.

V.S.Q.

Bottiglia da 75 Cl

Bottiglia da 75 Cl

Dopo circa 24 mesi i lieviti, mediante la “sboccatura”, fuoriescono 
dalla bottiglia. Altri 10 mesi in bottiglia.

Il dégorgement avviene dopo circa 60 mesi.

euro 48,00

euro 48,00

70% Chardonnay - 30% Pinot nero

100% Pinot nero

BOSIO - LOMBARDIA

BOSIO - LOMBARDIA

FRANCIACORTA NATURE MILLESIMATO

FRANCIACORTA ROSÈ MILLESIMATO

Franciacorta D.O.C.G.

Franciacorta D.O.C.G.

Bottiglia da 75 Cl

Bottiglia da 75 Cl

La base spumante matura per 6-7 mesi.
Affinamento sui lieviti in bottiglia, per almeno 40 mesi.

La base spumante matura per 6-7 mesi.
Affinamento sui lieviti in bottiglia, per almeno 40 mesi.

spumanti metodo classico

euro 60,00

Pinot Nero - Chardonnay - Pinot Bianco

BELLAVISTA - LOMBARDIA

Alma Gran Cuvèe Brut

Franciacorta D.O.C.G.

Bottiglia da 75 Cl



60% Pinot Bianco - 30% Riesling - 10% Pinot Grigio

DOMAINE ALLIMANT-LAUGER - FRANCIA

Crémant d’Alsace Brut

Cremant d’Alsace A.O.C.

100% Pinot Nero

DOMAINE ALLIMANT-LAUGER - FRANCIA

Crémant d’Alsace Brut Rosé

Cremant d’Alsace A.O.C.

euro 30,00

euro 30,00

Bottiglia da 75 Cl

Bottiglia da 75 Cl

spumanti metodo classico



euro 22,00

euro 22,00

90% Glera - 10% Pinot Nero

90% Glera - 10% Pinot Nero

FOLLADOR - VENETO

FOLLADOR - VENETO

Lelia prosecco Millesimato Brut Rosé

Prosecco Treviso D.O.C.

Prosecco Treviso D.O.C.

Bottiglia da 75 Cl

Bottiglia da 75 Cl

Lenta rifermentazione per almeno 45 giorni a bassa temperatura.

Decantazione statica in autoclave fino a raggiungere 5 atmosfere.

Pinot Nero vinificato in rosso. Rifermentazione regolare, con minimo 
2 mesi di sosta sui lieviti a 0°.

La presa di spuma in autoclave. Fermentazione regolare seguita da 
una lunga sosta sui lieviti a 0°.

euro 22,00

euro 22,00

100% Glera

Varietale autoctono - Pinot Nero

SALATIN - VENETO

TENUTA I FAURI - ABRUZZO

Carattere

alba rosa brut

Prosecco D.O.C. Brut Biologico

Bottiglia da 75 Cl

Bottiglia da 75 Cl

Fardèr Prosecco Extra Dry

spumanti metodo martinotti



selezione bianchi

euro 18,00

euro 45,00

Bottiglia da 75 Cl

Bottiglia da 75 Cl

Affina almeno 2 mesi in acciaio.

Affina almeno 6 mesi in bottiglia.

Fermentazione spontanea. Pressatura soffice. No macerazione.

100% Sauvignon

100% Trebbiano

CASCINA DEL COLLE  - ABRUZZO

PRAESIDIUM  - ABRUZZO

terre baciate

Bianco Terre Aquilane Lucì

Bianco Terre Aquilane I.G.T.

euro 16,00

euro 18,00

Uvaggio di varieta’ bianche 

Trebbiano

PASETTI - ABRUZZO

ZAPPACOSTA - ABRUZZO

rachele

trebbiano

Terre di Chieti I.G.T.

Trebbiano d’Abruzzo D.O.C.

Bottiglia da 75 Cl

Bottiglia da 75 Cl

euro 22,00

Pecorino

TORRE DEI BEATI - ABRUZZO

Giocheremo Con I Fiori

D.O.C.

Bottiglia da 75 Cl



selezione bianchi

euro 22,00Bottiglia da 75 Cl

Sauvignon - Falanghina - Trebbiano - Traminer

COLLEFRISIO - ABRUZZO

Magnolia Bianco

I.G.T. Terre di Chieti

euro 22,00

100% Trebbiano d’Abruzzo

SANTOLERI - ABRUZZO

Crognaleto Trebbiano d’Abruzzo

Trebbiano d’Abruzzo D.O.C.

Bottiglia da 75 Cl

euro 27,00

Trebbiano - Cococciola - Pecorino

MASCIARELLI - ABRUZZO

Villa Gemma Bianco

Colline Teatine I.G.T.

Bottiglia da 75 Cl

euro 30,00

100% Chardonnay

DOMAINE HAMELIN - FRANCIA

chablis

Chablis A.O.C.

Bottiglia da 75 Cl

Affinamento in acciao per 5 anni.



selezione rosati

euro 18,00

Uve a bacca rossa

CASCINA DEL COLLE - ABRUZZO

memoria 71

Cerasuolo d’Abruzzo D.O.C.

Bottiglia da 75 Cl

Vinificazione in acciaio a temperatura controllata.
Affinamento in acciaio per 3 mesi.

euro 35,00Bottiglia da 75 Cl

Affina almeno 5 mesi in botti di acciaio.

100% Montepulciano

PRAESIDIUM  - ABRUZZO

cerasuolo d'abruzzo superiore

Cerasuolo d’Abruzzo D.O.C.

euro 20,00

Montepulciano

JASCI&MARCHESANI 

Nerubè Cerasuolo

D.O.C.

Bottiglia da 75 Cl

Vinificazione in bianco a temperatura controllata 16° C.
Affinamento di 6 mesi in botte inox e bottiglia.

Pressatura soffice. 12 ore di contatto con le bucce.

euro 18,00

Montepulciano

ZAPPACOSTA - ABRUZZO

cerasuolo d'abruzzo

Cerasuolo d’Abruzzo D.O.C.

Bottiglia da 75 Cl

euro 16,00

100% Montepulciano

LUNARIA ORSOGNA - ABRUZZO

Vola Volé Cerasuolo d’Abruzzo

Cerasuolo d’Abruzzo D.O.P.

Bottiglia da 75 Cl



selezione rosati

euro 22,00

Montepulciano

PASETTI - ABRUZZO

Testarossa Rosato

Terre Aquilane I.G.P.

Bottiglia da 75 Cl

euro 30,00

Montepulciano

PASETTI - ABRUZZO 

Testarossa Cerasuolo superiore

Cerasuolo D’Abruzzo Superiore D.O.P.

Bottiglia da 75 Cl

euro 18,00

Monovarietale autoctono

TENUTA I FAURI - ABRUZZO

Baldovino Cerasuolo d’Abruzzo

Cerasuolo d’Abruzzo D.O.C.

Bottiglia da 75 Cl

euro 23,00

100% Montepulciano

DI SIPIO - ABRUZZO 

Cerasuolo d’Abruzzo

Cerasuolo d’Abruzzo D.O.C.

Bottiglia da 75 Cl

euro 20,00

Montepulciano

CATALDI MADONNA - ABRUZZO

cerasuolo

Cerasuolo d’Abruzzo D.O.C.

Bottiglia da 75 Cl



selezione rosati

euro 22,00

Montepulciano

TORRE DEI BEATI - ABRUZZO 

Rosa-ae

Cerasuolo d’Abruzzo D.O.C.

Bottiglia da 75 Cl

euro 22,00

100% Merlot

TENUTA ULISSE - ABRUZZO 

Merlot

Bottiglia da 75 Cl

Terre di Chieti I.G.T.

euro 22,00Bottiglia da 75 Cl

100% Montepulciano d’Abruzzo

COLLEFRISIO - ABRUZZO

Magnolia Cerasuolo

Cerasuolo d’Abruzzo D.O.C.

euro 30,00

100% Montepulciano d’Abruzzo

MASCIARELLI - ABRUZZO

Villa Gemma Cerasuolo

Cerasuolo d’Abruzzo D.O.C.

Bottiglia da 75 Cl

euro 22,00

100% Montepulciano

SANTOLERI - ABRUZZO 

Crognaleto Cerasuolo d’Abruzzo

Cerasuolo d’Abruzzo D.O.C.

Bottiglia da 75 Cl



euro 18,00

BARSENTO - PUGLIA

Bottiglia da 75 Cl

Affina 3 mesi in acciaio e 2 in bottiglia.

100% Primitivo

W’Heart! Rosato

I.G.T. Puglia

selezione rosati

euro 16,00

Corvina - Rondinella - Molinara

GORGO - VENETO

Bardolino Chiaretto

D.O.C. Biologico

Bottiglia da 75 Cl

Vinificazione con una breve macerazione con le bucce
per 6/8 ore a temperatura controllata. 3 mesi in acciaio.

euro 24,00 

100% Lagrein

DORIGATI - TRENTINO ALTO ADIGE

Lagrein Kretzer

Trentino D.O.C.

Bottiglia da 75 Cl

Vinificazione in bianco, con brevissima macerazione a freddo sulle 
vinacce. Affinamento in acciaio.



rossi d'abruzzo

euro 27,00

Montepulciano

JASCI&MARCHESANI 

Rudhir

D.O.C.

Bottiglia da 75 Cl

Macerazione con le bucce per 15 giorni.
Affinamento di 18 mesi in barrique piu’ 2 anni in bottiglia.

euro 28,00

Montepulciano

AGRICOSIMO 

Numero 1

Montepulciano d’Abruzzo D.O.C.

Bottiglia da 75 Cl

36 mesi in acciaio, 12 mesi in barrique di primo e secondo passag-
gio, 36 mesi in bottiglia.

euro 28,00

Montepulciano

CASCINA DEL COLLE 

Mammut

Montepulciano d’Abruzzo D.O.C.

Bottiglia da 75 Cl

Vinificazione in acciaio a temperatura controllata.
Affinamento in acciaio per 18/24 mesi.

euro 40,00

Montepulciano

PRAESIDIUM 

Montepulciano d’Abruzzo Riserva

Montepulciano d’Abruzzo D.O.C.

Bottiglia da 75 Cl

Fermentazione spontanea in botti di acciaio e macerazione di circa 
12 giorni. Affinamento di 24 mesi in acciaio.

euro 60,00Bottiglia da 75 Cl

Affina per 18 mesi in barrique di primo passaggio.

100% Montepulciano

CASCINA DEL COLLE 

Negus

Montepulciano d’Abruzzo D.O.C.



rossi d'abruzzo

Affina 9 mesi in vasche di cemento.

euro 20,00

100% Montepulciano

Montepulciano d’Abruzzo D.O.C.

TENUTA I FAURI 

ottobre rosso

Bottiglia da 75 Cl

Macerazione con le bucce in cisterne di acciaio inox per 10 giorni.

euro 18,00

Montepulciano

ZAPPACOSTA 

montepulciano d'abruzzo

Montepulciano d’Abruzzo D.O.C.

Bottiglia da 75 Cl

euro 52,00

Montepulciano

MASSETTI FRANCESCO 

Quaranta Cinque

Montepulciano d’Abruzzo D.O.C.

Bottiglia da 75 Cl

Fermentazione spontanea senza aggiunta di lieviti selezionati. Affi-
namento di 10 mesi in acciaio e 12 mesi in barrique di rovere.

euro 16,00

Montepulciano

LUNARIA ORSOGNA 

Vola Volé Montepulciano d’Abruzzo

Montepulciano d’Abruzzo D.O.P.

Bottiglia da 75 Cl

euro 22,00

Montepulciano

LUNARIA ORSOGNA 

Coste di Moro

Bottiglia da 75 Cl

Montepulciano d’Abruzzo D.O.C.



rossi d'abruzzo

euro 20,00

Montepulciano

SAN LORENZO 

Aldebaran

Montepulciano d’Abruzzo D.O.C.

Bottiglia da 75 Cl

euro 18,00

100% Montepulciano

PASETTI

Diecicoppe

Colline Pescaresi I.G.T.

Bottiglia da 75 Cl

euro 37,00

100% Montepulciano

PASETTI 

Testarossa Rosso

Montepulciano d’Abruzzo D.O.C.

Bottiglia da 75 Cl

euro 24,00

Montepulciano d’Abruzzo da uve appassite

LUNARIA ORSOGNA 

Bucefalo Rosso

Bottiglia da 75 Cl

 Fermentazione spontanea.

euro 20,00

100% Montepulciano

DI SIPIO 

Montepulciano d’Abruzzo

Montepulciano d’Abruzzo D.O.C.

Bottiglia da 75 Cl



euro 22,00

100% Montepulciano

TENUTA ULISSE

unico Montepulciano d’Abruzzo

Montepulciano d’Abruzzo D.O.P.

Bottiglia da 75 Cl

rossi d'abruzzo

euro 30,00

100% Montepulciano

TENUTA ULISSE 

Amaranta

Montepulciano d’Abruzzo D.O.P.

Bottiglia da 75 Cl

euro 22,00

Montepulciano d’Abruzzo

MARRAMIERO 

Incanto

Montepulciano d’Abruzzo D.O.C.

Bottiglia da 75 Cl

euro 36,00

Montepulciano d’Abruzzo

MARRAMIERO 

Inferi

Montepulciano d’Abruzzo D.O.C.

Bottiglia da 75 Cl

euro 22,00

Montepulciano

CATALDI MADONNA

malandrino

Montepulciano d’Abruzzo D.O.C.

Bottiglia da 75 Cl



rossi d'abruzzo

euro 28,00

100% Montepulciano

SANTOLERI 

Crognaleto Montepulciano

Montepulciano d’Abruzzo D.O.C.

Bottiglia da 75 Cl

euro 22,00Bottiglia da 75 Cl

60% Montepulciano d’Abruzzo 20% Sangiovese - 20% Merlot

COLLEFRISIO 

Appassimento

euro 43,00

100% Montepulciano

MASCIARELLI 

Marina Cvetic

Montepulciano d’Abruzzo D.O.C.

Bottiglia da 75 Cl

euro 46,00

MASCIARELLI 

Bottiglia da 75 Cl

100% Montepulciano

Marina Cvetic Iskra

D.O.C.G. Colline Teramanei

euro 40,00

Montepulciano d’Abruzzo

TORRE DEI BEATI

cocciapazza

Montepulciano d’Abruzzo D.O.C.

Bottiglia da 75 Cl



rossi d'abruzzo

euro 45,00

Montepulciano - Negroamaro - Primitivo - Sangiovese
Malvasia Nera

FANTINI FARNESE 

Edizione Cinque Autoctoni

Bottiglia da 75 Cl

euro 24,00

100% Montepulciano

FANTINI FARNESE 

Casale Vecchio Montepulciano

Montepulciano d’Abruzzo D.O.C.

Bottiglia da 75 Cl



rossi nazionali

euro 50,00

Nebbiolo

Affinamento in botti di rovere francese e di slavonia per 24 mesi e 
in bottiglia per altri 12 mesi.

Affinamento dai 6 ai 12 mesi in vasche di acciaio e in botti da 25 hl di 
rovere francese della Foresta di Fontainebleau

LA GANGHIJA - PIEMONTE

BOVIO GIANFRANCO - PIEMONTE

barbaresco

Barbaresco D.O.C.G.

Bottiglia da 75 Cl

euro 30,00

euro 75,00 

100% Nebbiolo

DAVIDE FREGONESE - PIEMONTE

Langhe Nebbiolo

Langhe D.O.C.

Bottiglia da 75 Cl

Bottiglia da 75 Cl

Affinamento in legno grande per circa 24 mesi.

100% Nebbiolo

Barolo Gattera

Barolo D.O.C.G.

euro 28,00

45% Corvina - 40% Corvinone - 15% Rondinella

CA’ RUGATE - VENETO

Ripasso Superiore Campo Bastilia

Valpolicella Ripasso Superiore D.O.C.

Bottiglia da 75 Cl

euro 75,00

45% Corvina -  40% Corvinone - 15% Rondinella

CA’ RUGATE - VENETO

Amarone della Valpolicella Punta 470

Amarone della Valpolicella D.O.C.G.

Bottiglia da 75 Cl

Affinamento 50% in tonneaux e 50 % in acciaio per un periodo di 
circa 8 mesi.

Affinamento di 24 mesi in botte e 10 mesi in bottiglia.



rossi nazionali

euro 35,00

85% Corvina Veronese - 5% Rondinella - 10% Corvinone

ZENATO - VENETO

Ripassa Valpolicella Ripasso

Ripasso D.O.C. Superiore

Bottiglia da 75 Cl

Affinamento in tonneaux di rovere francese per 18/20 mesi, segue 
un successivo riposo in bottiglia per 6 mesi.

VON BLUMEN - TRENTINO ALTO ADIGE

euro 36,00 Bottiglia da 75 Cl

Affinamento in botti di legno grandi per 6 mesi.

100% Pinot nero

pinot nero 514

Alto Adige D.O.C.

euro 16,00Bottiglia da 75 Cl

1 mese di seconda fermentazione in autoclave.

100% Lambrusco Grasparossa

CANTINA DI SOLIERA - EMILIA ROMAGNA

LAMBRUSCO GRASPAROSSA DI CASTELVETRO

Lambrusco Grasparossa D.O.C.

euro 65,00

Sangiovese Grosso

VENTOLAIO - TOSCANA

LA MADONNINA - TOSCANA

Brunello di Montalcino

Brunello di Montalcino D.O.C.G.

Bottiglia da 75 Cl

Affinamento di 48 mesi in botti di rovere di Slavonia della capacita’ 
media di circa 30 ettolitri.

Affinamento di 16 mesi in barrique nuove di rovere 
francese.

euro 37,00

Cabernet Franc - Syrah - Merlot - Cabernet - 
Sauvignon - Petit Verdot

La Madonnina

Toscana Rosso I.G.T.

Bottiglia da 75 Cl



rossi nazionali

Affinamento di 3 mesi in acciaio e 2 mesi in bottiglia.

euro 18,00

100% Primitivo

BARSENTO - PUGLIA

W’Heart! Rosso

I.G.P. Puglia

Bottiglia da 75 Cl

euro 42,00

ATTANASIO - PUGLIA

Bottiglia da 75 Cl

Affina in acciaio 12 mesi, barriques 15 mesi (20% barriques
nuove, 40% barriques di 3/4, 40% bar).

100% Primitivo

primitivo di manduria

I.G.T. Puglia

euro 36,00

100% Aglianico

TERRA DEI RE - BASILICATA

nocte

Aglianico del Vulture D.O.C.

Bottiglia da 75 Cl

In barrique di rovere per circa 18 mesi. Permanenza in acciaio per 
circa 12 mesi e in bottiglia 6/12 mesi.

euro 25,00

90% Nerello Mascalese - 10% Nerello Mantellato

FILIPPO GRASSO - SICILIA

Ripiddu Etna Rosso

Etna Rosso D.O.C

Bottiglia da 75 Cl

Macerazione sulle bucce per 12/15 giorni a temperatura
controllata. Affinamento in acciaio.

Affinamento sulle fecce fini in tini di acciaio al fine di esaltare la 
componente aromatica tipica del vitigno.

euro 18,00

100% Cannonau

AUDARYA  - SARDEGNA

Cannonau

Cannonau di Sardegna D.O.C.

Bottiglia da 75 Cl



rossi francesi

Affina 12 mesi in barrique.

57% Cabernet Sauvignon - 26% Merlot
10% Petit Verdot - 7% Cabernet Franc

CHATEAU LEOVILLE POYFERRE - FRANCIA

Pavillon de Léoville Poyferré

Saint Julien A.O.C.

euro 72,00Bottiglia da 75 Cl



vini dolci

Affinamento in vasche d’acciaio a temperatura controllata fino 
all’inizio della fermentazione in autoclave.

100% Moscato Bianco

GIANNI DOGLIA - PIEMONTE

Moscato d’Asti la giostrina

Moscato d’Asti D.O.C.G.

Affinamento in contenitori di acciaio per circa 4 mesi.

100% Zibibbo

MARTINEZ - SICILIA

Laus Zibibbo

I.G.T. - Terre Siciliane

euro 20,00

euro 4,00

Bottiglia da 75 Cl

Calice

Affinamento in vasca per 4 mesi e almeno 10 mesi in bottiglia 

100% Zibibbo (Moscato di Alessandria)

DONNA FUGATA - SICILIA

Ben Ryé

Passito di Pantelleria D.O.C.

euro 5,00Calice

Infusione di ottime materie prime, vino Montepulciano d’Abruzzo 
Praesidium ed amarene.

Ciliegie e visciole di Raiano macerate nel vino 
Montepulciano

PRAESIDIUM - ABRUZZO

Ratafià

D.O.C.

euro 5,00Calice




